COFFEE BEANS
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= P PARADO DaRA

MAQUINAS AUTOMATICAS
INGREDIENTES

Café.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Tipo de tueste Medio

Color Marrén alto

Gusto Acidez baja amargor alto
Textura Robusto

Tamano de la criba 17

FORMULA CUALITATIVAY CUANTITATIVA

Materia Prima Valor Unidades Valor en 120KG
Robustas lavados 25-35 % 30-42kg.
Robustas naturales 65-75 % 78-90kg.

PARAMETROS DE PROCESO
ECoffee beans Temperatura de entrada 100 oC

ORIGINAL BREW Temperatura de salida 184 oC

Tiempo de tueste 20 min

CARACTERISTICAS ENVASE

El producto se envasara en bolsas de 1 Kg de producto neto identificando
composicion, lote y fecha de consumo preferente. Las bolsas se serviran
en cajas de 12 unidades.

Todas las cajas estaran identificadas con:

- Producto

- N° de lote

MATERIAL DE ENVASADO Y EMBALAJE
Envase: Polipropileno + Poliéster metalizado + Polietileno.
Embalaje: caja de carton ondulado doble canal.

PALETIZADO
Paletizacion estandar a 540 Kg (5 niveles a 9 por nivel) Medidas palet: EUR
80x120x150

CONSUMO PREFERENTE

La conservacion de este producto es de 12 meses a partir de la fecha de
tueste siempre que los envases estén bien cerrados y conservados en
lugar adecuado.

DOSIFICACION - MODO DE EMPLEO
Se recomiendan las siguientes cantidades para la elaboracion de:

- Café solo 7 g por 60 cc.
- Cortado 7 g por 60 cc.
- Café con leche 7 g por 60 cc.
- Capuchino 7 g por 60 cc.

CONTROL DE CALIDAD
LAQTIA, S.L. dispone de un sistema HACCP implantado que implica con-
troles desde las materias primas, procesos productivos y productos finales.

AUTORIZACION SANITARIA
La empresa se encuentra inscrita en el Registro General Sanitario de
Alimentos con el nimero 15.05471/TO
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